
  VO RAB Z U M START

  Vorspeisen

€ 16,30 Salatteller mit Streifen von der gebratenen Pute

€ 12,10 Lauwarmer Röstitaler mit Lachsröschen und Salatgarnitur

  Suppen

€ 6,90 Flädlesuppe mit kräftiger Rinderbrühe und Schnittlauch

€ 7,50 Tomaten-Sahnecreme-Suppe mit Croûtons

€ 5,90 Tagessuppe nach Angebot

  Salate (vegan)

€ 11,90 Großer Salatteller

€ 7,30 Kleiner gemischter Salat mit frischen Kräutern

€ 5,40 Piccolo-Salat

  SÜS S E S Z U M ABS C H LU S S

€ 9,80 Heiße Liebe

  Vanilleeis mit heißen Himbeeren

€ 9,90 Apfelkränzchen

  3 Stück Apfelküchle mit Vanilleeis

  Geschrammel

€ 9,90 Kaiserschmarrn mit Vanilleeis

€ 9,90 Kaiserschmarrn mit Apfelmus

€ 8,60 Ei im Nest

  Vanilleeis mit Eierlikör

  Gemischtes Eis

€ 6,20 3 Kugeln Eis mit Sahne

€ 5,50 3 Kugeln Eis

M I T T A G S K A R T E

K E S S E L H A U S

1 .  S C H O R N D O R F E R
G A S T H A U S B R A U E R E I

WI C HTI G E S FÜ R S I E Z U R I NFO R MATI O N

 

 
Eine Nummer kleiner
 Ausgewählte Gerichte bereiten wir Ihnen auf Wunsch auch als kleine Portion zu. 
 Reduzierung des Preises um 2€. Diese Gerichte sind so gekennzeichnet:

Das Etwas mehr
 Würzsaucen, Bratensaucen, Brot, Räuberteller, Doggy-Bag, Änderungen, etc. werden zusätzlich berechnet

Unsere Leistungen
 Veranstaltungen und Feiern in unseren Räumen 
 Exklusive Vermietung des Kesselhauses 
 Buchung für den besonderen Event 
 Catering Ihrer Veranstaltung von A bis Z

Gutscheine
 Auf Wunsch erhalten Sie Verzehrgutscheine 
 als nette Geschenkidee

*Inhaltsstoffe
 Alle Speisen mit* gekennzeichnet enthalten Konservierungsstoffe, wie Nitrat, Farbstoffe, Sulfate.
 1: mit Konservierungsstoff,  2: mit Farbstoff, 3: mit Antioxidationsmittel, 
 4: mit Süßungsmittel Sacharin, 10: chininhaltig, 11: coffeinhaltig, 12: mit Geschmacksverstärker
 Auf Wunsch erhalten Sie detaillierte Auskunft

Allergene
 Auf Wunsch erhalten Sie detaillierte Auskunft

Öffnungszeiten
 Nach Aushang

Kontakt
 Telefon: 07181/ 48 49 33
 Telefax: 07181/ 48 49 35
 info@kesselhaus-schorndorf.de
 www.kesselhaus-schorndorf.de



  H E I M I S C H E KLAS S I KE R

€ 12,50 Unsere Käsespätzle

  Eierspätzle, Käse und rösche Zwiebeln

€ 11,50 Rostbratwürstle*

  an Brägele mit Senf

€ 10,20 Zwei Schwäbische Maultaschen 12

  Der Klassiker mit Zwiebeln geschmelzt

€ 27,50 Braumeisterlende
  Das beste Stück vom Rostbraten mit Zwiebeln

  in Bratensoße dazu Bratkartoffeln

€ 14,20 Bierbrauerschnitzel

  Zartes Schweineschnitzel vom Rücken knusprig paniert an Salaten

€ 14,20 Tellerschnitzel

  Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken mit Pommes Frites

€ 25,60 Rahmrostbraten
  Lendenstück in Rahmsoße an Butterspätzle

€ 14,20 Schwabenschnitzel

  Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken mit Spätzle und Soße

€ 17,20 Schwarzbiergulasch vom Rind und Schwein

  mit Butternudeln

  Unsere Beilagen-Empfehlung (vegan)

€ 11,90 Großer Salatteller

€ 7,30 Kleiner gemischter Salat mit frischen Kräutern

€ 5,40 Piccolo-Salat

  VE G ETAR I S C H -SNAC KS

€ 14,80 Gugelhupf vom Blumenkohl

  Blumenkohl auf Rösti mit Käse und Tomatensoße

€ 15,20 Gemüsepuffer

  auf mediterranem Grillgemüse 3

€ 14,20 Blattsalate mit Streifen vom Räucherlachs

€ 16,30 Salatteller mit Streifen von der gebratenen Pute

€ 8,50 Braumeisterknolle

  Wilde Kartoffeln mit Knoblauch-Kräuter-Dip

  Bierfassroller dicke Folienkartoffel

€ 13,80 mit Räucherlachs und Knoblauch-Dip

€ 8,50 mit pikantem Knoblauch-Dip und Käseraspeln

€ 12,80 Großer Salatteller mit Streifen vom Emmentaler-Käse

€ 14,40 Tomaten-Gemüse-Ragout (vegan)

  mit Kichererbsen im Kräuterreisrand

  Z U R BR OTZ E IT

€ 12,60 Wurstsalat  von der Schinkenwurst mit Zwiebel

  Hausmacher Art aus Schinkenwurst 1, 3, 12

  Schweizer Art mit Käsestreifen

  Schwäbische Art mit Schwarzwurst

  Spezial mit Käsestreifen und Schwarzwurst

€ 9,90 Hausgemachtes Salzfleisch

  Gepökelter Schweinehals 1 mit Essiggurken und Senf

  G E R I C HTE AU S TO PF U N D PFAN N E

€ 19,90 Hopfenblütenbeet

  Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Apfel-Calvadossoße und breite Nudeln

€ 27,20 Schlemmerrösti

  Scheiben vom Rind auf Röstitaler unter der Kräuterkruste

€ 19,90 Sudhauspfännle

  Schweinelendchen auf Kräuterspätzle mit Rahmsoße

€ 18,90 Puten-Curry
  Geschnetzeltes von der Pute in Currysoße mit Mandelreis serviert

€ 15,20 Sahnerahmschnitzel

  Schnitzel vom Schweinerücken in Rahmsoße und Butterspätzle

€ 22,30 Smutje unser Obermad

  Kabeljaufilet vom Grill auf mediterranem Kartoffel-Gemüse-Ragout

€ 17,80 Bierkutschersteak
  Würziges Steak vom Schweinerücken in der Pfefferkruste  

  dazu Pommes Frites

€ 12,90 Nachtwächter

  Chicken Wings an Westernkartoffeln und Dip

  Unsere Beilagen-Empfehlung (vegan)

€ 11,90 Großer Salatteller

€ 7,30 Kleiner gemischter Salat mit frischen Kräutern

€ 5,40 Piccolo-Salat


