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WILLKOMMEN IN DER
GASTHAUSBRAUEREI KESSELHAUS

Wir pflegen die guthiirgerliche Kiiche,
die bayrische Geselligkeit,
den herzlichen Service

und die Fachkompetenz fiir Feiern und Veranstaltungen.

Erbaut im Jahre 1895 als Kesselhaus fur die
Firma Arnold zur Erzeugung von Energie.
2001/2002 Eroffnung mit dem Konzept einer
Gasthausbrauerei im Herzen der Stadt Schorndorf.



BIERE HAUSGEBRAUT UND FRISCH GEZAPET
s

,lauchen Sie ein, in den bierigen Genuss von unserem hausgebrauten fliissigen Gold“

Im Anstich haben wir frisch gebraut
Obergériges HefeweiRbier - ,Wusele”
Untergariges Bier nach Pilsner Art - ,Loisl”

Wechselnde Bierspezialitaten - Aktionsbier

Unsere Biere werden frisch gezapft
im Glaskrug, 0,51 € 3,70
immer frisch gezapft, 0,3 | € 290
Lady im Henkelkrligchen, 0,2 | € 240
der Pitcher fir die gesellige Runde, 1,51 €10,90

Unser Bier in der Blgelflasche, 0,33 | € 280

Radler Natur aus der Flasche, 0,33 | € 280
Biermixgetrinke
Die Hochzeit zwischen Bier und Anderem 0,51 0,31

Radler, Bier mit siRer Limonade* € 370 € 290

Russ, Weizenbier mit stiRer Limonade* € 370 € 290
Cola-Weizen, Weizenbier mit Cola* € 410 € 320
Bananen-Weizen, Weizenbier mit Banane € 4,10 € 3,20
Bier, alkoholfrei € 3,70 € 290

Weizenbier, alkoholfrei € 410

,Und manchmal pfeift, qualmt, kreischt die Brauanlage und es riecht nach Hopfen und Malz.
Dann wird gebraut, ein Bier ganz fein und rein nach alter Sitte.”



WEIN AUS DER REGION UND MEHR
s

Das soll es bei uns auch geben...

0,25 | Weine aus Schorndorf vom Grafenberg
€ 420 Riesling, Trollinger, Schiller

Weingut Jiirgen Ellwanger Winterbach
€ 580 Trollinger mit Lemberger trocken
€ 570 Dornfelder

Collegium Wirtemberg
€ 490 Rotenberger Schlossberg Trollinger trocken

€ 480 Uhlbacher Gotzenberg Kerner

Fellbacher Weingdrtnergenossenschaft

€ 4,60 Riesling trocken

€ 4,80 WeiRherbst vom Trollinger

€ 4,60 Mller-Thurgau feinherb
Weinschorle

€ 3,30 von Schorndorfer Weinen

€ 3,80 vom Wein nach lhrer Wahl

4 cl 2 cl Destillierte Brinde und Wasser

€ 4,10 € 2,60 Obstler - Kirschwasser - Himbeergeist - Mirabellenbrand
Williamschrist - Zwetschgenwasser - Jagermeister

Ramazotti - Jubildaums Aquavit - Wodka - Tequila

Hochprozentiges vom Bier
€ 4,40 € 280 Unser gold-gelber Bierschnaps

0,11 Prickelnd Spritziges aus dem Glas
€ 3,80 Sekt Kessler Gold dry
€ 380 Weincocktail, rot und fruchtig



ELKOHOLFREIE GETRANKE
s

237 Getrdnke frisch aus dem Schank 0,51 0,31
Cola - Orangenlimonade - Zitronenlimonade - Spezi € 370 € 290
Vitamine und Gesundes aus dem Glas 0,41 0,21

Orangensaft - Bananennektar - Grapefruitsaft € 490 € 290
Apfelsaft naturtriib - Maracujanektar

Kirschnektar - schwarzer Johannisbeernektar

Sifte mit Wasser verfeinert 0,51 0,31
Im Krug serviert € 3,70 € 290

Mixgetrinke 0,41 0,21
Kirsch-Banane € 490 € 290
Holunder-Bliten-Wunder € 490 € 290

Seezlingle 0,33 |
Rhabarber - Kirsche - Trauble - Birne € 3,10

Brauwasser 0,51 0,31
Frisch aus dem Schank mit Zitrone € 290 € 220

Mineralwasser aus den Tiefen der Erde

Teinacher Mineralwasser, Flasche 0,25 | € 280
Teinacher Mineralwasser, Flasche 0,75 | € 4,80
Fachinger still, Flasche 0,25 | € 280

Teinacher Mineralwasser naturell, Flasche 0,50 | € 370



HEISSGETRANKE, NICHT NUR FUR KALTE TAGE

Wirmt im Winter und im Sommer fiir den Geschmack.

Heif und Schwarz aus der Bohne "

€ 3,00 Becher Kaffee

€ 3,20 Latte Macchiato

€ 3,20 Cappuccino

€ 2,60 Espresso

€ 3,90 Doppelter Espresso
€ 3,10 Milchkaffee

€ 2,90 HeilRe Schokolade *

Teekompositionen von Althaus

im Pyramiden-Beutel

€ 2,90 Schwarzer Tee
Earl Grey classic - schwarzer Tee mit mildem Aroma

English Superior - Englischer Schwarztee

€ 2,90 Griiner Tee

Sencha Supreme

€ 2,90 Krautertee
Lemon Mint - Minztee mit leichter Zitronennote

Fancy Chamomile - Kamillentee

€ 2,90 Rotbusch / Rooibus

Toffee Rooibush - Rotbuschtee mit Karamel

€ 2,90 Friichtetee

Fruit Berry - roter Friichtetee



VORAB ZUM START

Zum Einstimmen und fiir die Lust auf Mehr.

Rperitif
Sekt Kessler Gold dry 0,1 | € 3,80
Weincocktail, rot und fruchtig 0,1 | € 3,80
Aperol*'° Spritz 0,2 | € 480
Holunder-Bluten-Wunder, alkoholfrei 0,2 | € 2,90
Vorspeisen
Lauwarmer Rastitaler mit Lachsroschen und Salatgarnitur € 7,50
Salatteller mit Streifen von der gebratenen Pute € 9,40
Scheiben von Tomaten und Mozzarella in Aceto-Balsamico* € 7,80
Brauhaus-Schnitte - Gerdstetes Bauernbrot mit einem Belag von € 5,60

Tomate, Schnittlauch und Knoblauch (vegan)

Suppen
Fladlesuppe mit kraftiger Rinderbriihe und Schnittlauch € 4,50
Tomaten-Sahnecreme-Suppe mit Crodtons € 4,80
Tagessuppe nach Angebot € 3,80

Salate (vegan)

Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern € 4,50

Groler Salatteller € 6,40



HEIMISCHE KLASSIKER
s

Das kochte schon die Grofmutter.

€ 8,50 Unsere Kasespitzle @

Eierspatzle, Kése und résche Zwiebeln

€ 710 Rostbratwiirstle*

an Bragele mit Senf

€ 16,30 Rotochse

Rostbraten in einem Schluck Trollinger serviert mit Spatzle

€ 750 Schwibische Maultaschen 2 @

Der Klassiker mit Zwiebeln geschmelzt

€ 16,50 Braumeisterlende
Das beste Stlick vom Rostbraten mit Zwiebeln

in BratensoRe dazu Bratkartoffeln

€ 990 Bierbrauerschnitzel @

Zartes Schweineschnitzel knusprig paniert an Salaten

€ 6,90 Maultaschen natur, wie Gott sie schuf 2 @

in der Rinderbrihe mit Schnittlauch verfeinert

€ 9,90 Tellerschnitzel @

Paniertes Schnitzel vom Schweinerlicken mit Pommes Frites

€ 15,50 Rahmrostbraten

Lendenstiick in RahmsofRe an Butterspétzle

€ 990 Schwabenschnitzel @

Paniertes Schnitzel mit Spatzle und SoRe

Unsere Beilagen-Empfehlung (vegan)
€ 4,50 Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern

€ 6,40 Grofder Salatteller



GERICHTE AUS TOPF UND PFANNE
s

Klassisch gekocht
und raffiniert angerichtet.

Bierkutschersteak € 11,50
Wirziges Steak vom Schweineriicken in der Pfefferkruste

dazu Pommes Frites

Hiittenspiel € 17,50

Grillfleisch, Speck* ' und Wiirstchen serviert mit Rostitaler und Spatzle

Bauerin € 7,90

Maultaschen'?in Scheiben gerdstet in der Eihiille serviert

@ Hopfenbliitenbeet € 1420

Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Apfel-CalvadossofRRe und breite Nudeln

@ Schupfnudelpfannle € 11,50

Schweinertickenschnitzel auf Rahmschupfnudeln

Schlemmerrosti € 17,50

Scheiben vom Rinderfilet auf Rostitaler unter der Krauterkruste

@ Sudhauspfannle € 1290

Schweinelendchen auf Krauterspéatzle mit Rahmsofe

@ Puten-Curry € 1290
Geschnetzeltes von der Pute in Currysolte mit Mandelreis serviert

@ Allgauer-Pfannle € 11,60

Schweineriickensteak auf Kase-Knopfle

@ Sahnerahmschnitzel € 10440

Schnitzel vom Schweinerlicken in RahmsoRe und Butterspatzle

Unsere Beilagen-Empfehlung (vegan)
Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern € 4,50

Groler Salatteller € 6,40



STERK IM BRAUHAUS - SAFTIGES VOM GRILL
s

Steak vom Rind, Schwein und der Pute frisch vom Grill.

€ 1850 Pfeffersteak 200g
Rinderfilet in Cognac-Pfeffer*

€ 1720 Halbpfiinder 2509

Roastbeef mit Krauterbutter

€ 1320 Edelschwein 200g

Tranchiertes Schweinefilet am Stlick gebraten

€ 1740 Rustico 300g

Rindersteak aus dem Riicken im Fettrand gebraten

€ 1210 Vitalsteak 200g

Scheiben von der Putenbrust mit Tomatenscheiben

€ 1570 Western Steak 200g

Scheibe vom Roastbeef auf Chilibohnen*

€ 1320 Wild West 200g

Gegrilltes von Rind, Schwein & Pute

€ 1090 Schweizer Steak 200g

Scheiben vom Schweinerlicken mit Kase Uberbacken

Unsere Beilagen-Empfehlung

€ 3,10 Folienkartoffel - Pommes Frites - Kartoffelnuggets - Rostitaler - Spatzle

Nudeln - Wilde Kartoffeln - Reis - Bratkartoffeln - Zauberwdrfel

€ 3,80 Grillgemise

€ 3,80 Chilibohnen*

€ 4,50 Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern
€ 6,40 Groler Salatteller



FISCH - VEGETARISCH - FIT - VEGAN
s

Bunte Variationen fiir den leichten Genuss.

Smutje unser Obermad € 1420

Kabeljaufilet vom Grill auf mediterranem Kartoffel-Gemuse-Ragout

Herzhafte Kartoffeltaschen € 9,50

mit einer Fillung ® aus Frischkadse und Krauter an Salaten

Gugelhupf vom Blumenkohl € 9,80

Blumenkoh! auf Rosti mit Kdse und TomatensoRe

@ Gemiisepuffer € 920

auf mediterranem Grillgemuse®
Blattsalate mit Streifen vom Raucherlachs € 8,70

Tomaten-Gemiise-Ragout (vegan) € 9,50

mit Kichererbsen im Krauterreisrand
Salatteller mit Streifen von der gebratenen Pute € 9,40

Braumeisterknolle € 4,80

Wilde Kartoffeln mit Knoblauch-Krauter-Dip

Bierfassroller dicke Folienkartoffeln

mit Rducherlachs £ 7,50

mit pikantem Knoblauch-Dip und K&seraspeln € 5,50

GrofRer Salatteller mit Streifen vom Emmentaler-Kase € 8,30
Fitness-Steak € 11,20

Putensteak vom Grill mit Krauterbutter an Salaten

Unsere Beilagen-Empfehlung (vegan)
Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern € 4,50

Groler Salatteller € 6,40



FLAMMKUCHEN HAUSGEMACHT

1y
a - bis eine Stunde nach Kiichenschluss

¢\
€ 7,50 Original
Speck 3, Zwiebeln und Kase
€ 7,40 Hawaii
Schinken '3, Ananas und Kase
€ 7,50 Mediterran
Tomate, Basilikum und Mozzarella
€ 7,80 Deluxe
Gerauchter Schinken', Zwiebel, Champignon und Kase
€ 7,70 Gourmet
Pilze, Gorgonzolakase und Zwiebel
€ 7,60 Zeus
Oliven®, Hirtenpaprika* und Fetakase
€ 7,50 Feuerzauber
Scharfe von Paprika, Peperoni®* und Kase
€ 7,90 Neptun
Raucherlachs, Dill und Mozzarella
€ 7,50 Wilhelm Tell

Apfel und Zimt

Unsere Flammkuchen werden frisch zubereitet und auf Schamottsteinen gebacken.
Hauchdiinn, knusprig, von der Hitze geflammt und auf einem Holzbrett serviert.



SUSSES ZUM ABSCHLUSS

1y
Vertriumte Naschereien bis eine Stunde nach Kiichenschluss z\ -
fiir GroB und Klein. 2N
Birne Helene € 5,80

Williams-Christbirne mit SchokoladensoRe und Vanilleeis

HeilRe Liebe € 5,50

Vanilleeis mit heilen Himbeeren

Nikita € 5,60

Salat von Bananen und Baileys-Likdr? mit Schokoladeneis

Apfelkranzchen € 5,80
3 Stlick Apfelkiichle mit Vanilleeis

Geschrammel
Kaiserschmarrn mit Vanilleeis € 6,20
Kaiserschmarrn mit Apfelmus € 6,20
Ei im Nest £ 5,60

Vanilleeis mit Eierlikor

Gemischtes Eis € 4,20
3 Kugeln Eis mit Sahne

Flammkuchen Wilhelm Tell £ 7,50
Apfel und Zimt

Hochprozentiges und fliissige Verdauer
Espresso - Cappuccino - Kaffee

Bierbrand - klare Schnéapse - Krauterlikore



GERICHTE ZUR BROTZEIT

€ 6,80
€ 7,80
€ 5,80
€ 6,60
€ 3,90
€ 4,80
€ 5,20
€ 5,60
€ 4,50
€ 6,40

bis eine Stunde nach Kiichenschluss Rustikale Gerichte im Brauhaus.

Ochsenmaulsalat

Feiner pikanter Salat "3 mit Essiggurke ® und Zwiebeln

Wurstsalat von der Schinkenwurst mit Zwiebel @
Hausmacher Art aus Schinkenwurst '3 12
Schweizer Art mit Kasestreifen

Schwéabische Art mit Schwarzwurst

Obazda

Wirziger Kase aus dem Herzen Bayerns

Hausgemachtes Salzfleisch

Gepokelter Schweinehals ' mit Essiggurken und Senf

Portion in der 300g Dose zum Mitnehmen

Belegte Brote

Kase, Schnittlauch und Zwiebelringe
Schwarzwalder Schinken ' und Essiggurke
Brauhaus-Schnitte (vegan)

Gerostetes Bauernbrot mit einem Belag von

Tomate, Schnittlauch und Knoblauch

Unsere Salat-Empfehlung (vegan)
Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern

Grofder Salatteller



SNACKS ZUR SPATEN STUNDE

bis eine Stunde nach Kiichenschluss a -

AR
Nachtwachter € 7,90
Chicken Wings an Westernkartoffeln und Dip
Bierfassroller dicke Folienkartoffel
mit Rducherlachs £ 6,60
mit pikantem Knoblauch-Dip und Kaseraspeln € 4,60
Braumeisterknolle £ 4,60
Wirzige Kartoffelschnitze mit Knoblauch-Krauter-Dip
@ Tellerschnitzel € 990
Paniertes Schnitzel vom Schweinerlicken mit Pommes Frites
GroRer Salatteller mit Streifen vom Emmentaler £ 8,30
Blattsalate mit Streifen vom Raucherlachs £ 8,70
Unsere Salat-Empfehlung
Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern € 4,50
GroRer Salatteller £ 6,40

@ Auch als kleines Gericht
Ausgewahlte Gerichte bereiten wir Ihnen auf Wunsch auch als kleine Portion zu.

Reduzierung des Preises um 2¢€.

")



VERKAUF ZUR MITNAHME
s

Bierkrug 0,5 | € 300
Bierkrug 0,3 | € 260
Bierkrug 0,2 | € 260
Schnapskriigchen 4cl € 250
Bier incl. Pfandflasche 2,0 | (Pfand 9,00 €) € 16,20
Bier incl. Pfandflasche 1,0 | (Pfand 8,00 €) € 11,60
Kiste Bier 20 x 0,33 | Bligelflasche ab € 19,50
nach Angebot zzgl. Pfand € 450
Sixpack, Trager mit 6 Flaschen Bier

in der Bligelflasche (inkl. Pfand) € 10,00
Skat-Runde, Trager mit 3 Flaschen

Bier 0,33 | und 3 Glaser 0,3 | (inkl. Pfand) € 1500

Liebe Gaste (etwas zum Verstehen und Schmunzeln),

es gibt Tage mit Sonnenschein und Tage mit Wolken am Himmel. Auch wir sind nur Menschen, aber
immer bemht Ihre Wiinsche zu erfillen. Fehler passieren, da wir keine Maschinen sind. Bitte wenden
Sie sich an uns, wenn etwas nicht lhren Erwartungen entsprochen hat. Unsere Dienstleistungen sind
taglich von Emotionen befliigelt. Diese wollen wir an Sie weitergeben und lhnen Sonnenschein in den

Tag bringen.

Ihr Team vom Kesselhaus

Uy



WICHTIGES FUR SIE ZUR INFORMATION

Unsere Leistungen
Veranstaltungen und Feiern in unseren Raumen
Exklusive Vermietung des Kesselhauses
Buchung fiir den besonderen Event

Catering lhrer Veranstaltung von A bis Z

Gutscheine
Auf Wunsch erhalten Sie Verzehrgutscheine

als nette Geschenkidee

*Inhaltsstoffe

Alle Speisen mit* gekennzeichnet enthalten Konservierungsstoffe, wie Nitrat, Farbstoffe, Sulfate.
1: mit Konservierungsstoff, 2: mit Farbstoff, 3: mit Antioxidationsmittel,
4: mit SiBungsmittel Sacharin, 10: chininhaltig, 11: coffeinhaltig, 12: mit Geschmacksverstéarker

Auf Wunsch erhalten Sie detaillierte Auskunft

Allergene

Auf Wunsch erhalten Sie detaillierte Auskunft

Offnungszeiten
Nach Aushang

Kontakt
Telefon: 07181/ 48 49 33
Telefax: 07181/ 48 49 35
info@kesselhaus-schorndorf.de

www.kesselhaus-schorndorf.de






WIR BEDANKEN UNS FUR IHREN BESUCH
UND HOFFEN, DASS WIR IHRE ERWARTUNGEN
LUFRIEDEN STELLEN KONNTEN.

KUCH WURDEN WIR UNS FREUEN,
SIE BALD WIEDER ALS UNSERE GASTE
BEGRUSSEN 2U DURFEN.

Kesselhaus GmbH
ArnoldstraRe 3
73614 Schorndorf





